"Weihmachte gedenkts aam immer, beim geringste Kerzeschimmer ...
uisern Gast der hat geschimatet un sein Deller leergekratet uv die

Dippe ausgeleckt, dam es hat em gut geschmeckt”
Otto Eugen Zoller

Liebe Freundeivnen und Gaste des ,Markthaus am wilhelmsplate”

weilmachten 2022 stelht vor der Tiir und wir frenew uns, dass Sie Thre Weihnmachtsfeier
n unserewm ,Restanrant & Wolmzimmer” durchfithren wollew.

Aufgrund des erhshiten Kiichen-Aufwands in der Weilwachtseeit, mschten wir Sie bittew,
Vorspeisen, Suppen und Desserts maalichst einheitlich zu bestellen.
Hanptodnge maximal 3 verschiedene, die aber davm
spatestens eine Woche vor Veranstattung bei uns wmit der genauen
Anzahl der Gerichte angegeben werden mitssen.

Vegetarierivimen und Veganer:innen haben wir in unseren Wenitvorschlagen bedacht.
Filr Allergikerivmen kanwn unser Kiichenchef in Abstimmung mit Thnen
schimackhafte Lssungen finden.

Alle, von den folgenden WMewit-Vorschldgen abweichenden Witnsche,
kunew Sie mit wir watiirlich auch woch perssvlich besprechen.

Das "Warkthaus am Wilhelmsplate" und Thr reservierter Tisch werden, wie i jedem Jahr,
weilmachtlich & geschmackvoll dekoriert seiw.

Gerve lasse ich Thnen aunch voch eive fachlich kompetente Weinberatung zin
Threr Speiseanswahl zukommen.

Filr einen Glihwein [ Heike Apfelweinempfang stelrt Thnen im WMarkthaus am Wilhelmsplatz
unsere Terrasse eur Verfilgung, wo Sie die Feier bereits beginnen lassen kinien,

Selvstverstandlich stehe ich Thnen auch fidr ein perssuliches Gesprach zur Verfilgung, dewn ich
méehte, dass Thre Weihmachtsfeier ein voller Erfolg wird und voch lavge in den Kspfen Threr
Mitarbeiterinwnen, Fremndinnen und Kollegiinnen haften bleibt,

Eric Miinch,
das gesamte ,Markthaus” Team



Folgende Speisen haben wir filr Sie zusammengestellt:
SUPPCHEN:

Vegaves Kilrbissitpppehen mit Kokos
@anseconsomée it altem Sherry
€ 1,00
VORSPEISEN:
Sherrymatiestatar anf Kartoffelrssti
Handkasravioli in Apfelweisosse mit Feldsalatpesto
€12,00
SALATIGE VORSPELSEN:

Feldsalat mit Balsamico-Honiadressing und gebratener Ganseleber

Feldsalat mit Speck und Croutons (oder Vegetarisch/Vegan)
£€12,00

HAUPTGERICHTE:
Vegane Walnuss-Feigen-Pasta mit Mandelsosse und Wangold

€13,50

Wildgoulasch ans heimischem Forst mit Preilelbeerbirve,
Rosevkohl und Kranterpatele
€19%,50

Das beste von der Gans - Brust und Keule- mit Apfel-Rotkohl,
KlBRew, Soke und Maronenbrsseln
€ 30,00

Kabeljanfilet mit Kirbis-WMangoragont und Salbeignocehis
€14,50
NACHTISCH:

Bratapfel mit Vauilleeis
Lebkuchenmounsse mit Orangensole
Schokosouflé mit Por+wein-Zimtpflaume
€ 0,50

Der Weniipreis errechmet sich auns den zusammengestellten
Komponenten Threr Meniis



