
Am Morgen wie ein König - Das Frühstück:
Dienstag-Samstag  bis 12:30 Uhr

½ belegte Butterbrötchen mit:  (4,6)

*Marmelade (16,F)                     2,60
*Gekochtem Schinken(O,C), Käse(4), oder grober Leberwurst(O)   

                                          3,20
*Räucherlachs & Meerrettich(8,4)                             4,10

drei Rühreier mit:(1,4)

*Brötchen & Butter (6,4)                      7,70
*Schinken oder Bacon(O,C), Brötchen & Butter  (6,4)               8,80

zwei Spiegeleier mit: ( 1,4)

*Brötchen & Butter (6,4)                      7,10
*Bacon(O,C),  Brötchen & Butter (6,4)                         8,60

2 Eier im Glas mit Butterbrötchen (1,4,6)                          6,00

“Streichholzkarlche“ mit Hausmacher Wurst & Schinken,
Käse, Brotkorb, Butter & Ei (O,C,1,4,6)                        16,50

“Käse-Häckers-finest“ ausgewählte Käsesorten 
vom Matthias mit Brotkorb & Butter(4,6,)                    16,50

Samstags Weisswurstfrühstück: 
Paar Weißwurst vom Metzger Schmidt                     9,50
im Apfelweinsud mit Brezel  & süßem Senf (4,6,C) 



Vorspeisen:
...das des kaan Hesse is, der saan Handkäs mit de Gawwel

frisst... 

*Vegane Kürbissuppe mit Kokos (saisonal)            7,50

* 1 Dutzend Achatschnecken in Estragonrahm mit Knobibrot
 (1,4,5,12)                                         12,50

*“Offebacher Stinker“-2 panierte Handkäs aus de Pann, mit
Apfel-Meerrettich & Preiselbeeren, Brot und Butter 
(1,2,4,5,16)                 
12,50

*Handkästatar mit Apfel, Zwiebel und Quark, dazu 
Graubrot und Butter (1,4)              11,00  

*Kleiner Beilagensalat (nur als Beilage !!!) (4,5,)             6,50

*Kleiner Feldsalat (saisonal) mit Speck oder ohne         9,90

Salate zum satt werden: 

*Feldsalat (saisonal) mit gebratener Geflügelleber in 
Madeira (4,5,7,)            14,50

*“Es geht voran“- Marktfrische Blattsalate mit 
gebratenen Putenstreifen in süsser Chillimarinade(4,5,7,C,F)

            14,90
      



HausgemachtePastagerichte / Vegane Küche:

*Mutti's Haschee mit hausgemachten  Strozzapretti (1/4/5)

                                                  10,50
*Frische vegetarische Handkäsravioli in Apfelweinsosse mit 
saisonaler Pesto und Strauchtomaten (1,4,11)                13,80

*Vegane Walnuss-Feige Pasta  mit Feldsalat-Pesto(11)  13,50

*Veganes Bio Dinkelrisotto mit gebratenen Edelzuchtpilzen
mit Knoblauch und Rosmarin(6)         17,50

Die Markthaus-Klassiker: 

*Frisch durchgelassenes Rindertatar-Törtchen ( Hommage an 
Helmut Thieltges ) auf Kartoffelrösti mit crême fraiche und 
deutschem Kaviar (1,4,8,O)                                18,50

*Beste Stielrippchen (O,C) vom Metzger Schmidt-gekocht     
oder gegrillt-mit Sauerkraut & Püree (4,O )                  13,50
 
*“Markthaus-Hesse-Cordon“- Rippchen in Panade, 
  gefüllt mit Handkäs auf Sauerkraut mit Graubrot   14,50
(1,4,5,6,O)                                                                   
*Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Bratkartoffeln (1,4,6,7)   

                 14,50

*“Ebbel Seppel“- Schnitzel gefüllt mit Sauerkraut,     15,50
Apfel  & Speck, dazu Bratkartoffeln & Senfsoße (1,4,6,7,O,A)

*Kalbstafelspitz mit Meerrettichsosse, Wurzelgemüse,



Preiselbeeren und Salzkartoffeln ( 4,5)          18,80

*Emder Sherrymatjes mit Preiselbeerschmand und         
Bratkartoffeln  (8,4,)                                 14,90

Neu im Markthaus-Bioprodukte des Biohof May
aus Junkershausen, Fränkische Rhön:

*Paar Bio-Blutwurst mit Sauerkraut und Apfelkompott,
dazu Graubrot       13,80

*Bio-Schweinebraten Ofenfrisch in Apfelweinsosse mit
  Kartoffelklössen und Rotkohl (5)       19,50

*Bio-Bäckelchen-Gulasch mit Dunkelbiersosse, 
Schwarzwurzgemüse und Kartoffelbrei (4,5,6)       22,90

Weitere Bioprodukte auch auf unserer Tageskarte !!!

Süsses oder Käse:

*Oma's Schokopudding mit Vanillesoße (1,4)                  5,50

*Kaiserschmarrn mit Apfelkompott und Vanillesosse      9,90
( 1,4,11,)

*Gemischte Käseplatte  (1,4)                                       16,50
  

Alles weitere auf unserer Tageskarte – 
Marktfrisch auf den Tisch


