"Weilwmachte gedenkts aam immer, beim geringste Kerzeschimmer ...
uisern Gast der hat geschmatet un sein Deller leergekratet un die

Dippe ausgeleckt, dam es hat em gut geschmeckt”
Otto Eugen Zoller

Liebe Fremnde*innen und Gaste des ,WMarkthauns am wilhelmsplate”

weilmachten 2025 stelht vor der Tiir und wir frenen uns, dass Sie Thre Weilwachtsfeier
n unserewm ,Restanrant & Wolmzimmer” durchfithren wollew.

Aunfagruvd des erhshrten Kichen-Aufwands in der Weilmachtszeit, méchten wir Sie bitten,
Vorspeisev, Suppen und Desserts msaglichst eimheitlich eu bestellen.
Hauptgdnge maximal 3 verschiedene, die aber dann
spatestens eine Woche Vor Veranstattung bei uns wmit der genanen
Anzahl der Gerichte angegeben werden wiissen.

Der Wendipreis ervechmet sich aus den eusammengestellten Komponenten Ihrer Mends,
Grandlage fir die Berechnang ist die Personenzahl, die uns 3 Tage vor Veranstaltung
gemeldet wird. Ab 24:00 Unhr erheben wir cine Mitarbeiterinnenpaunschale von
€ 30,00 pro angefangenc Stuande and Mitarbeiterin,

Trinkgeld ist die tonorierang der Leistung meiner Witarbeiterinmen und
sollfe nicht vergessen werden.

Vegertarier:ivmen und Vegaver:inen haben wir iv unseren WMevitvorschldgen bedacht.
Fiir Allergikerivmen kann unsere Kiiche in Abstimmung mit Thnen
schmackhafte Lssumgen finden.

Alle, von dew folgenden Mewii-Vorschlagen abweichenden Witnsche,
kivumen Sie wmit mir watiirlich auch voch perssulich besprechen.

Das "Warkthaus am Wilhelmsplate" und Thr reservierter Tisch werden, wie in jedewm Jahr,
weihmachtlich & geschimackvoll dekoriert sein.

Gerve lasse ich Thven auch noch eine fachlich kompetente Weinberatung durch
unseren Somwmelier, Till Kuhrfeldt, zukommen.

Fiir einen Glihwein [ Heike Apfelweinempfang steht Thnen im WMarkthaus am Wilhelmsplate
wisere Glilhweinhittte auf der Terrasse zur Verfilgung, wo Sie die Feier bereits beginmen
lassen kidvnen.

Selvstverstandlich stehe ich Thaen aunch fiir ein perssuliches Gesprach eur Verfilgug, dewn ich
machte, dass Thre Weilmachtsfeier ein voller Erfolg wird und noch lange v dew Kspfen Threr
Witarbeiterivmen, Fremdinmen und Kollegiinnen haften bleibt,

Eric Miinch,
das gesamte ,Markthans” Team



Aus folgenden Gerichten stellen Sie sich bitte Thr WMenii usammen:

VORSPETSEN:
Veganes Kirbissitpppchen mit Kokos
Rivderkraftbriine wmit Fladle

alle je € 7,90

SPEISEN ODER ZWISCHEN TE:
Hawndkzsravioli in Apfelweinsosse mit Feldsalatpesto

Ceviche vom Kabelian mit Limette, Koriander und Chillis
anf Asia Gurkensalat

Feldsalat wmit Speck und Croutons (oder Vegetarisch/Negan)
dlle je €13,50
HAUPTGERICHTE:

Vegane Bowl mit Dinkelrisotto, Kichererbsen, Edamame
Rote Beete, Nidssen und Datteln
€16,90

Vegan @cﬁ}ill-l-c Walnuss-Feigen-Pasta mit vegaver Salveibutter
und karamelisier+en Niissen
£14,40

Sauverbraten ,Rheinische Art” mit Rotkohl und Klsssen
€ 22,490

Tagliata von der Steakhitfre anf Glaswndeln wit Pepperovcivi,
Koriander und Sesam
€ 26,90

Wildgulasch (Reh oder Hirsch) aus heimischem Forst mit PreiRelveerbirve,
Rosenkohl und Kranterpitele
€ 21,90

Das beste von der Gavs - Brust und Keule - mit Apfel “Rotkoll,
KlsRen, Soke und WMaronen ( solange der Vorrat reicht )
€ 29,00

Kabeljaunfilet anf Rote Beete-Dinkelrisotto
€ 2250

NACHTTS
Bratapfel mit Vavilleeis oder vegan ohve Eis
Zimtparfait mit Portweinbeeren

Schokosouflée mit siissem Sanerrahm und Vaille

alle ye € 10,50



