"Weilwmachte gedenkts aam immer, beim geringste Kerzeschimmer ...
uisern Gast der hat geschmatet un sein Deller leergekratet un die

Dippe ausgeleckt, dam es hat em gut geschmeckt”
Otto Eugen Zoller

Liebe Fremnde*innen und Gaste des ,WMarkthauns am wilhelmsplate”

weillmachten 2026 stelht vor der Tiir und wir frenen uns, dass Sie Thre Welhmachtsfeier
n unserewm ,Restanrant & Wolmzimmer” durchfithren wollew.

Aunfagruvd des erhshrten Kichen-Aufwands in der Weilmachtszeit, méchten wir Sie bitten,
Vorspeisen, Suppen und Desserts maglichst einheitlich zu bestellen. Hauptgange maximal 3
verschiedeve, die aber davn spatestens eine Woche Vor Veranstattung bei uns wit der genanew
Anzahl der Gerichte angegeben werden miissen.

Es besteht ausserdem die WMaglichkeit, Vorspeisen als ,Sharing-Wenit” 2u bestellen,
also auf Platten in die Tischmitte zum teilen,

Der Mendipreis errechmet sich aus den eusammengestellten Komponenten IThrer Mends,
Grandlage fir die Berechnang ist die Personenzanl, die ans 3 Tage vor Veranstalttung
gemeldet wird.

Ab 24.:00 Uhr ericben wir eine Mitarbeiter innenpanschale von
€ 30,00 pro angefangene Stunde and Mitarbeiterin,

Trinkgeld ist die Honorierang der Leistang meiner Mitarbeiterinnen mnd
sollte nicht vergessen werden.

Vegetarier:ivnen und Veganer:inwew habewn wir in uvseren Wenitvorschldgen bedacht.
Filr Allergikerivmen kann unsere Kidche in Abstimmung mit Thven
schmackhafte Lssungen findew.

Alle, von den folgenden WMenit-Vorschlzagen abweichenden Witnsche,
kivnnewn Sie mit mir natiirlich anch woch perseulich besprechen.

Das "Warkthaus am Wilhelmsplate" und Thr reservierter Tisch werden, wie in jedew Jahr,
weihmachtlich & geschmackvoll dekoriert sein.

Wewn gewitnschit, lasse ich Thvew auch gerne voch eive fachlich kompetente Weinberatung
zukommen.

Fiir einen Glilhwein [ Heike Apfelweinempfang stelrt Thnen im Markthaus am Wilhelmsplatz
unsere Glilhweinhittte auf der Terrasse zur Verfilgung, wo Sie die Feier bereits begimen
lassen kbnnew.

Selvstverstandlich stehe ich Thnen auch fidr ein perssuliches Gesprach eur Verfiiguig, dewn ich
maehte, dass Thre Weilmachtsfeier ein voller Erfolg wird und voch lange in den Kspfew Threr
Witarbeiterivmen, Freundivmen und Kolleginmen haftew bleibt,

Eric WMiinch,
das gesamte ,Markthaus” Team



Aus folgenden Gerichten stellen Sie sich bitte Thr WMenii usammen:

SUPPE:

Vegaves Kirbissitpppchen, Kokosmilch

@rativierte Franzssische Zwiebelsuppe

alle je € 9,50

SPEISEN ODER ZWISCHEN TE:

Kleines Rindertatar, angemacht, Eigelb, Zwiebel, Gitrkehen, Kapern, Sardelle,
Réstbrot

Ceviche vom Kabelian , Limette, Koriander, Chillis
Asia Gurkensalat

Feldsalat, Himbaerdrcssiwg, Speck, Croutovs (oder Vegetarisch/Vegan)
adlle e € 14,90
HAUPTGERICHTE:

Vegave Bowl, Dinkelrisotto, Kichererbsen, Edamame
Rote Beete, Nilsse, Datteln
€17,90

Vegom gefilllte Walnuss-Feigen-Pasta, vegane Salbeibutter,
vegaver Parmesav, Soumenblumenkerve
€ 15,40

Hausgebeizter Saverbraten ;Rheinische Art”, Rotkohl, Klbssen, Apfelkompott
€ 24,90

“Boenf Bourgivion” Rinder-Rotweingulaseh, Pilee, Silberzwiebel,
Kartoffelstampf
€14,90

Wildgulasch (Reh oder Hirseh) aus heimischewm Forst, Preilelbeerbirve,
Rosenkohl, Kraunterpatele
€ 23,490

Y4 Banernente, hansgemachtes Apfel Rotkohl, KisRe, Orangensolke
€ 249,50

Kabeljaunfilet anf Rote Beete-Dinkelrisotto
€ 24,50

NACHTTS

Bratapfel mit Vavilleeis oder vegan ohve Eis
Heisse Liebe” heisse Himbeeren, Vavilleeis

Lebkuchenmousse, Glithweinsosse

alle je € 11,90



